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Dana Artrikot

Hayvanin sirt kisminda bulunan, 6. ve 12. kaburga arasindan
cikarilan, yagi %8-12 oraninda mermerimsi bir yapida olan
cok yumusak ve lezzetli bir ettir. Dana Pirzolanin kemiksiz halidir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Dana Biftek

Dananin sirt kismindan ¢ikarilan yag orani distk lezzetli bir ettir.
Finnda veya salcali olarak tencerede pisirmenizi 6neririz.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Bonfile

Dananin bobrek yatagi altinda bulunan yumusak bir ettir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Dana Kiyma

Dana kaburga, kirek ve boyun kismi karistirilarak elde edilir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Kusbasi

Dananin kol veya but kismindan 2x2 cm él¢lisiinde
kup seklinde yagi ve siniri tamamen ayiklanip dogranarak hazirlanir.
Tencere yemekleri ve kavurma icin essiz bir lezzettir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Pirzola

Antrikotun kemikli kismidir. Hayvanin sirt kisminda bulunan,
6. ve 12. kaburga arasindan cikarilan, yagi %8-12 oraninda
mermerimsi bir yapida olan ¢cok yumusak ve lezzetli bir ettir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana T-Bon

Adini ortasinda bulunan “T” seklinde kemikten alan, bir tarafinda bonfile
diger tarafinda kontrfile bulunan, dananin omur kemiginin ortadan kesilmesi
ile elde edilen ettir. Kontrfile ve Bonfile arasinda bulunan ince

kemikle beraber testereyle dilimlenmesi sonucu elde edilir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 giin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Dana Tranc

But kismindan ¢ikan yagsiz bir ettir. Kas yapisi yogun,
yag dokusu azdir. Kipkirmizidir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Hamburger Kofte

Dananin doés kisminin sinirleri ayiklandiktan
baharat karisimiyla hazirladig§imiz dogal bir Grinddr.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 giin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Kasap Kofte

Dananin kaburga ve kol bolgelerini makineden
cift cekip baharatlanmiz ilave ediyoruz.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Kasarli Kofte

Dananin kaburga ve kol bdlgelerini makineden cift cekip
cok az baharat ve kasar ilave ediyoruz.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Satir Kofte

%75 kuzu eti, %25 dana tranjindan icine
sadece tuz eklenerek Uretilir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Tekirdag Kofte

Dinlendirilmis etlerimizden cift cekim kiyma ve
baharatlarla hazirladigimiz Tekirdag koftelerimiz her biri
16-18 gram arali§inda olacak bicimde parmak seklinde formlanir.

Saklama Kosullari: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




 Market Uriinlerimiz
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Dana Kavurma

Sinirlerini ve yagini temizledigimiz kol ve but kismindan ¢ikan I6p etleri

Simiz

haslayip kavurarak ve sadece tuzla tatlandirarak yapti

kavurmamiz ¢ok yumusak ve lezzetli bir Grinddr.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda

7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Sucuk

%100 dana etinden lretilerek dogal bagirsak ile dolum yapilan 6zel
sucuklarimiz baharatlarla harmanlanarak sizlere sunulur.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 giin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Isli Kuru Et

Dana Nuar mese odununun isiyle Uretilir.

Saklama Kosullan: +4 derecede raf dmri 12 gunddr.
Paketi acildiktan sonra 2 gun icerisinde tuketilmelidir.




Dana Sucuk

%100 dana etinden (iretilerek dogal bagirsak ile dolum yapilan
6zel sucuklarimiz baharatlarla harmanlanarak sizlere sunulur.
Kangal seklinde satilip bir kangalin agirligi ortalama

450-500 gram gelmektedir. Uriiniimiiz isil islem goérmistir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 giin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Kasarli Dana Sucuk

%100 dana etinden (retilerek dogal bagirsak ile dolum yapilan
6zel sucuklarimiz kasar peyniri ve baharatlarla harmanlanarak sizlere sunulur.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Dana llikli Kemik Suyu

Dana ilikli kemik suyu , sahip oldugu yiiksek kolajen icerigi,
protein miktan ve dogal yag icerigi ile kemiklere ve kaslara gu¢ vermektedir.
Hem corbalariniza hem de yemeklerinize lezzet katabilecek vitamin deposu bir Grinimiizdiir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda 7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.



Cemenli Pastirma

Dananin antrikot kismindan urettigimiz pastirmamizi
afiyetle tliketebilirsiniz.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Pismis Dana Ciger

icerdigi B12 Vitamini kirmizi kan hiicresi olusumunu desteklerken,
A vitamini ile folik asit de viicudumuzun antioksidan kaynagidir.
Bagisiklik sistemini guiglendirmek icin cigeri

sofralarinizdan eksik etmemenizi tavsiye ederiz.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Teneke Kavurma

Sinirlerini ve yagini temizledigimiz kol ve but kismindan ¢ikan 16p etleri
haslayip kavurarak ve sadece tuzla tatlandirarak yaptigimiz
kavurmamiz ¢ok yumusak ve lezzetli bir Grand(ir.

Saklama Kosullari: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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L ol

Atom Kokorec

Kuzulanmizin bagirsagini temizleyip icine findik ve uykuluk doldurarak
elle rulo halinde sardigimiz Urunlerimizi donduruyoruz.

Saklama Kosullari: Uriin donuk iiriin oldugu icin +4 dereceye kadar buzdolabinda 2 giin saklanabilir.
Litfen Grina tekrardan dondurmayiniz.
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Cig Dana Dil
Saglikh bir sakatat cesididir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Cig Iskembe
Sogutulmus ham maddeler guinliik olarak hijyenik ortamda,
gida guivenligi kurallanna uygun olarak parcalanir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Cig Kelle
Saglikh bir sakatat cesididir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Ciger

Sogutulmus ham maddeler guinliik olarak hijyenik ortamda,
gida guivenligi kurallanna uygun olarak parcalanir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Dana Uykuluk

Saglikh bir sakatat cesididir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 giin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.




Kuzu Kokorec

Kuzularimizin bagirsagini temizleyip icine findik ve uykuluk doldurarak
elle rulo halinde sardig§imiz Urinlerimizi donduruyoruz.

Saklama Kosullari: Uriin donuk iiriin oldugu icin +4 dereceye kadar buzdolabinda 2 giin saklanabilir.
Lutfen Grind tekrardan dondurmayiniz.
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* * *
Pismis Dil
Saglikh bir sakatat cesididir. Doygunluk agisindan dilin

etle karsilastirilabilir olmasina ragmen, olciilemeyecek sekilde
daha faydalidir ve cok daha az kolesterol icerir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 guin, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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Pismis Corbalik iskembe

Klasik hazir corbalarin aksine besin degeri daha ytiksek ve lezzetlidir.
Pismis Dana Iskembe, sakatat sevenlerin keyifle tercih edebilecegi bir Griindr.

Saklama Kosullari: Uriin donuk iiriin oldugu icin +4 dereceye kadar buzdolabinda 2 giin saklanabilir.
Litfen Urunu tekrardan dondurmayiniz.
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Pismis Corbalik Kelle

Dananin kafasindan elde edilen kelle corbasi faydalar saymakla
bitmez. Kelle corbasi mutfagimizin vazgecilmez lezzetlerinden
olan, saglik deposu olarak kabul edilen, bol sifali bir corbadir.

Saklama Kosullar: +4 dereceye kadar buzdolabinda
7 gun, -18 derecede 6 ay saklayabilirsiniz.
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NAZIMOGULLARI ET VE ET URUNLERI ISLETME TESISLERI

Fabrika: Karadeniz Mh.Darica Sk. No: 1/1 Sileymanpasa / TEKIRDAG Tel: 0543 262 78 34
Biiro: Aydogdu Mh. Hiikiimet Cd. Vakif Pasajl ici No: 61 Stileymanpasa / TEKIRDAG Tel: 0282 262 78 34
Canakkale Depo: Dortler Mh. Isiklar Koyu No: 135/1 CANAKKALE
www.et-pagida.com
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